
T O M A S 
 

MENÚ TEMPORADA 
 

Primer plat 
 
 

Entrants “pica-pica” 7 varietats de temporada 
 
 

Segon plat a escollir 
 
 

Arròs NEGRE AMB EMULSIÓ DE CODONY ROSTIT 
 

Melós de vedella cuit a baixa temperatura amb puré de pastanaga i 
taronja i cruixents de TAPIOCA 

 
Tallata de porc ibèric a la brasa amb patates i pebrots 

 
CANELONS DE ROSTIT AMB BEIXAMEL DE PARMESÀ 

 
Corball amb CREMÓS DE CELERY  i salsa de crustàcis 

 
Morro de bacallà cuit a baixa temperatura amb samfaina 

 
Parmentier de PATATA  amb ou a baixa temperatura i tofu saltejat 

 
Callos guisats amb cigrons 

 
 

Postres a escollir 
 
 

Pastís de pastanaga amb sorbet de mango 
 

Textures de xocolata 
 

TRONC DE NADAL AMB TURRÓ, MANDARINA I XOCOLATA 
 

Pinya impregnada amb menta i sorbet de fruita de la passió 
 

Crema catalana amb coca de full i ametlles 
 

Preu per persona 28€ iva inclòs 
 

El menú no inclou beguda 
El menú es serveix a taula completa 

En cas de tenir al.lèrgies o intoleràncies comunicar-ho al 
personal 


